
Le froid : 
Les terrines aux choix accompagnées de toasts                  10€
- Terrine de campagne aux cèpes
- Terrine au chorizo et piquillos
- Paté de caille au Sauternes 
L’ assiette de fromages affinés                 
L’ assiette de charcuterie, condiments et pains grillés         11€      

Assiette d’huîtres Marenne d’Oléron Fines de Claire n°3 :
6  huîtres                                                                                8€
12 huîtres                                                                               15€
24 huîtres                                                                             29€

Le chaud :
Les patatas bravas                                                                 5€                                                       
Brochettes de magret à la plancha                                       13€
Mini burger Palladia x6                                                          14€

Les desserts :                          
Les 5 mignardises du « chef »                                               9€

Carte Afterwork

Prix TTC / Service compris 

Les Sardines, beurre demi-sel et pains grillés 

11€

11€
Brochettes de tomates et mozzarella                                          9€

Evènement en partenariat avec TerreAzur Pomona



Boissons

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Cocktail du jour : Cosmopolitan                                                       8€
Coupe de champagne                                                                       9€
Bière pression                                                                            4,50€                                                                                                 
Verre de vin (rouge, rosé ou blanc)                                                5€

AOC Corbières Route Bleue Château Le Bouis (75cl)                     26€                        
AOC Côte de Provence Chateau La Gordonne (75cl)                      25€                                                                                          
IGP Moulin de Gassac Pays d’Hérault (75cl)                                   23€
                                   

Champagne Perrier-Jouët  Blanc de Blanc (75cl)                         85€                                                                       
Un plateau de fruits de mer offert : 
12 huitres, 8 crevettes, bulots et crevettes grises
                                                                                                                                                   
Soft de chez Alain Milliat                                                                6€
Jus de fruit au choix :                                                              
orange, mangue, fraise, ananas 
            
Citronnade au choix :                                                                                      
citron/passion, citron/gingembre  

Une partie des bénéfices sera reversée à l’ association :
Le Cancer du Sein, Parlons-en !

#Tousunisparunemêmecouleur


